ooni Koda 2 Max Der meistverkaufte Ofen von Ooni, der Koda, erhalt ein GréBenupgrade mit noch mehr Funktionen.
Dieser spektakulare und einfach zu bedienende 61 cm groBe Pizzaofen hat zwei Kochzonen. Er ist das

Gasbetriebener Pizzaofen Herzstlck eines jeden erfolgreichen Pizzaabends.

Abmessungen (Produkt) Gewicht (Produkt) IN KURZE

0,8x0,72x0,43 m 43 kg

¢ VORHEIZEN AUF BACKTEMPERATUR IN 30 MINUTEN.

» ERMOGLICHT DAS BACKEN EINER PIZZA IN NUR 60
SEKUNDEN.

Abmessungen (verpackt) Gewicht (verpackt) * ERREICHT EINE HOCHSTTEMPERATUR VON 500 °C.

0193 X 0181 X 0138 m 52 kg * PRAKTISCHER UND WARTUNGSARMER GASOFEN.

« IDEAL FUR DEN GANZJAHRIGEN GEBRAUCH IM FREIEN.
SCHUTZEN SIE IHN MIT DER OONI KODA 2 MAX ABDECKUNG,
WENN ER NICHT IN GEBRAUCH IST.

* GEEIGNET FUR OONI KOCHGESCHIRR.

Extra groBBe Backfldche von 61cm Automatische und sofortige Gasziindung
Verwéhnen Sie all lhre Lieben mit einem Kochvorgang ohne lange Zwei Drehknopfe ermdglichen eine préazise Temperaturkontrolle
Wartezeiten oder backen Sie eine XXL-Pizza, um alle gleichzeitig und eine einfache Zindung durch einfaches Driicken.

glucklich zu machen.
Vorder- und Riickseite aus gegossenem

Doppelte Kochzone Aluminium
Zwei unabhangige Kochzonen bieten die ultimative Vielseitigkeit in Der Aluminiumguss Uber die gesamte Breite der
Bezug auf Speisen und die Art des Kochens. Vorder- und Ruckseite sorgt fur eine robuste Konstruktion

und ein hochwertiges Finish.

Ooni G2 Gas Technology™

Die konische Flamme erzeugt eine gleichmé&Bige Hitze im gesamten Glasvisier

Ofen, wodurch heiBe Stellen und kalte Lufttaschen vermieden werden.  Ein 6 mm dickes, abnehmbares Schutzglas bietet lhnen eine
spektakulére Sicht auf das Innere des Ofens und halt die Warme

Ooni Connect™ Digitales Temperature Hub im Inneren.

Synchronisiert sich mit der Ooni-App zur Ferniberwachung, damit Sie
genau wissen, wann Sie lhre Pizza in den Ofen schieben oder das Fleisch
herausnehmen mussen. Enthalt zwei Lebensmittelthermometer zum

Garen von Fleisch, Fisch, Gemuse und mehr. Sehen Sie Ooni Koda 2 n

Extra dicker 20mm Pizzastein aus Cordierit Max in Aktion

Der dickste Stein von Ooni bleibt Ianger hei3 und verkirzt die
Aufheizzeit zwischen den einzelnen Pizzen. Fir optimiertes Backen.

sales@ooni.com



https://www.youtube.com/watch?v=xfpbONlebBg

